‘ Tagcscmpfchlung:

Kiirbis-Zimtschanmsuppe mit Kiirbiskernsl,
gerssteten Kirbiskernen, Croutons und Salhmehanbehen AF,G,L € ¢,20

Festtagssuppe mit dreierlel Einlagen -Klare Rindsuppe mit Gewiise,
iberbackenewm Spinatkusdel, Kaspresskunsdel, Speckkusdel A F,G,L € 7,50

Kilrbispalatschinke — Palatschinke wmit Kirbisgemitse gefilllt
und Kase ilberbacken, dazn Schnittlanchsanerranmsaunce ,L4,C €12,90

Hirschm@ouﬁ' mit hausgemachten Spatele und buntem Gewiise,
im Pfand | serviert G,LA,C £€17,90

Krallinger Jagerpfand” | wit gegrillten Hilhmerfiletstreifen,
Rahmsauce mit Champigrons, Gemilse und Speck
dazu hansgemachte Spatele, im Pfand | serviert A,0,G.L £10,50

Zwiebelrostbraten Beiried vom Rind wmit Zwiekelsaunce
dazn Speckbolmen und gebratenen Kartoffelspalten £,0,,1,0 £19,%0

Ofewwarmer Apfelstrudel mit Schlagobers A,G,CH € 4,70

Ulnsere Wcincmpfchlung

Vo Weingut Thiery Weber- Weinviertel:
Gelber Muskateller 2023 Bio
12 Vollo Alk., Bukett nach Holunderbliite, am Gaumen Orange  1/2l 3,40
Rosé ,Lucifer” 2023 Bio
12,5 Vol Alk, friseh, fruchtia, frech /213,70
Cabervet Sanvignon Reserve 2021
13,5 Vol Alk., dunkles Gravatrot, schwarze Johannisbere,

zarte Vovilletone, 24 WMonate Barriquelagerung 1/D1 4,50
Seit dem Jahrgang 2023 ist das Weingut Thiery-Weber biozertifiziert.



Aus dem 5UPPcntoPF:

Klare Rindsuppe mit Frittaten A,C,G, L £ 4,90

e T
Klare Rivdsuppe mit einem Speckknsdel AL, L €540 | . <. N Yra N '.

Klare Rindsuppe mit Kaspressknsdel A,C,,L € 5,40

( Jnsere Schnitzel:

Wiener Schviteel vom Schwein oder vom Hulv
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren A,C,7 € 14,00

Bergbanernschvitzel
Schweineschmitzel gefilllt wmit Graukase und Speck,
dozn gebratene Kartoffelspalten und Preiselbeerev A,C,G £ 15,90

Cordon blen vom Sclhhwein mit Kase und Schinken
gefillt dazu Pommes frites und Preiselveeren A,C,G £15,50

Knackigc Salatc:

Backhenderlsalat

Backhenderlstreifen mit gemischtem Salat,
steirischem Kiirbiskernsl, gerssteten Kilrbiskernen
Saverrahmdressiig £,C,( £14,490

Fischersalat

Warmer Kartoffelsalat wmit gebackenen Zavderfiletstreifen

dazun Sauce Tartare € 15,50
DALCG

Kleiner gemischter Salatteller mit Sanerrahmdressing €540



Salzburgcr
Schmankerl:

Krallinger Speckknidel anf Rahmkraut im Pfand’l serviert £13,40
ACA,

Pongauer Schweinebraten vom Bauch wid Schopf mit

Salekartoffeln und Semmelknsdel £15,70
AICI&IL

Bergsteigerpalatschivke wit deftiger Schinken-Selchfleischfiillung
und Kren, mit Kase itberbacken dazn Salatbonduet A,C,G, L £12,90

Ponganer Banernschimans wit Geselchtem, Schweinebratew,

Grillwirstel, Sanerkrant, Bratkartoffeln und Semmelknidel £17,70
ACGL

chcta risch:

Wilreige Kasnocken mit Réstzwiebeln - im Pfand'l serviert
dazn griver Salat #,C,(, £12,490

Almsalat - 3 Stiick Kaspresskwsdel mit gemischitem Salat und
Joahurt+-Schmittlanchsance #,C,G,M £14,50

@ebratene Spinatpressknsdel wit Kase iberbacken
dazn Salekartoffeln und Schvittlanch-Saunerrahmsaunce A,C, M € 13,40



]:i]r alle
Naschkatzcn:

Hausgemachte Pofesen mit Powidelmarmelade wid Zimtzucker € 7,40
A/C/&/

warmer Schokokuchen wit Vawilleeis, Schokosauce
wid Schlagobers A,0, € 0,490

Palatschinken (2. Stiick) wmit Warillenmarmelade,
Preiselbeermarmelade oder Caramelsaunce A,C,G £ 7,20

Eispalatschinke mit Schoko-Vauilleeis, Schokosauce
wid Schlagober #,C,,0 € 0,490

Hausgemachter Kaiserschimarren mit Rosinen nd
Apfelmus  A,CLH0 £12,90

Pa unser Kaiserschimarren etwas wmelr Zeit zuwm Vorbereiten brancht, bitten wir Sie, bei unserem
Servicemitarbeiter nach der Wartezeit zu fragew.

Winterliche [ isbecher:

Lackenkogelvecher Vavilleeis, Schokoeis, Tobleronespitzen,

Caramelsauce, Wafferl, Schlagobers AT.GEH, € 7,70
HeiRe Liebe Vaville- und Erdbeereis, heike Himbeeren, wafferl,
Schlagobers AF,G,EH £ 7,20
Coup Panmark Vailleeis, Schokoeis, Schokosauce,

Schlagobers A,,F £ 0,90
Nusstraum Vawilleeis, Nusseis, knackige Nilsse

Schlagobers A,G,FEH £ 7,20
@ewmischtes Eis mit Vawville-, Schoko- und Erdbeereis

wnd Schlagobers A,G,FEH £ (0,40
-ohne Schlagobers A,G,FEH €540

Kindereishecher finden Sie anf unserer Kinderspeisekartel



Allergene

Allergien und Nahrungsunvertraglichkeit sind heute weit verbreitet.
Damit Allergiker einen unbeschwerten Abend im Gasthaus Krallinger
verbringen kdnnen, haben wir alle Speisen, die mégliche Allergien
enthalten, gekennzeichnet. Wir listen Ihnen alle Abkiirzungen mit der
jeweiligen Beschreibung auf. Diese Abkiirzungen finden Sie neben den
einzelnen Speisen.

A\ — Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut oder deren Hybridstdmme)
P - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

(_ —Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

1D — Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

I~ — Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

I~ — Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
(5 — Milch/Laktose und daraus gewonnen Erzeugnisse

- — Schalenfriichte, d.h. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschunsse,

Pekannisse, Paranusse, Pistazien, MakadamianUsse,
Queenslandniisse

[ —Sellerie — alle Selleriearten und daraus gewonnene Erzeugnisse

M — Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N — Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

(O — Sulfite und Schwefeldioxid in Konzentration von mehr als 10mg/kg ,

10mg/I
7 — Lupinen (Hulsenfriichte) und daraus gewonnene Erzeugnisse

K — Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse (Muscheln,
Tintenfisch...)

Kreuzkombination bei den einzelnen Zutaten sowie technisch unvermeidbaren
Verunreinigungen bei den einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden. Wir
ubernehmen keine Verantwortung fiir Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu
Verfligung gestellt werden.



