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Gasthaus Rrallinger

Fam. Mdller
Julienweg 5, 5541 Altenmarkt i. Pg.
www.gasthaus-krallinger.at
Tel. 06452-20767

Offnungszeiten: Tdglich von 11.30 Uhr bis 22 Uhr

Durchgehend warme Kiiche!
Montag: Bauernschmausessen ¥
Mittwoch: Ripperlessen N vl_[,@“
Tdglich: Salzburger Schmanker( jo

Lieber Gdste! Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen die
Allergien auslosen, erhalten Sie bei unseren ServicemitarbeiterInnen.
Fragen Sie auch nach unserer
Speisekarte mit der genauen Allergenauflistung.


http://www.gasthaus-krallinger.at/

Aus dem Suppentopf:

Klare Rindsuppe mit Frittaten
Klare Rindsuppe mit Grief3nockerl

Klare Rindsuppe mit Speckknédel

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernél,

gerosteten Kiirbiskernen und Croutons mit Sahnehaubchen €420
Klare Rindsuppe mit hausgemachten Kaspressknodel €420

’Knmk.ige Salate:

Backhenderlsalat

Backhenderlstreifen mit gemischtem Salat, steirischem Kiirbiskernsl

und gerosteten Kiirbiskernen € 8,90

Fitnesssalat

Gegrillte Hithnerbrust mit gemsichtem Salat und
Joghurtdressing €890

Fischersalat

Gebackene Zanderfiletstreifen auf gemischtem Salat,

mit knackigen Niissen, Apfelspalten, Walnussél und Sauce Tartare  €1050

Bauernsalat

Schafkaseballchen, Oliven und gebratener Speck

auf gemischtem Salat €850
Gemischter Salatteller mit Joghurtdressing klein €380

81/0{3 € 4,40



Salzbu rqer
Schmankerl:

Hausgemachte Fleischkrapfen (3 Stiick)

mit Sauerkraut

Krallinger Speclclcnoclel auf Rahmkraut im Pfand’l serviert

Bergbauemsc]:lnitzeLSchweineschnitzel getiillt mit Graukase
und Speck, dazu Bratkartoffeln und Preiselbeeren

Pongauer Bauemschmaus mit Geselchtem, Schweinebraten,
Grillwﬁrstel, Sauerkraut, Bratkartoffeln und Semmelknsdel

Erdépfel~Topfennudei (5 Stﬁck) mit Sauerkraut ~ Vegetarisch

Wurzlge Kasnocken mit Rostzwiebeln ~ im Pfandl serviert

dazu griiner Salat-vegetarisch

Bergsteigerpalatschinke mit deftiger Schinken-
Selchfleischfiillung, mit Kase iiberbacken dazu Salatbouquet

Krallinger Schmankerlpfandl ab 2 Personen

mit Selchfleisch, Schweinebraten, Wiirstl, Fleischkrap{en,
Topfennudei, Speckknsdel und Sauerkraut
Gerne bereiten wir auch ein Pfandl fiir mehrere Personen zu!

Preis pro Person

€870

€870

€1150

€1250

€790

€880

€870

€1550



Traditionelle #au }atgericf»ta:

Wiener Schnitzel vom Schwein oder vom Huhn
mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren € 10,30
~ mit gemischtem Salat €1280

Gorclon bleu vom Schwein mit Kase und Schinken
s getiillt dazu Pommes frites und Preiselbeeren €1000
- mit gemischtem Salat €13,40

Pongauer Schweinsbraten mit Semmelknédel und
Salzkartoffeln € 080

Furalle
Naschkatzen:

Hausgemachte Pofesen mit Powidelmarmelade und Zimtzucker € 5,00

Gebackene Apfelraderl mit Zimtzucker, Vanilleeis
und Schlago]oers € 5,40

Mohr im Hemd mit Vanilleeis, Schokosauce , Schlago]oers € 4,?0

Palatsc]:inken mit Marillenmarmelade, Preiselbeermarmelade
oder Caramelsauce € 4,40

Eispalatsclﬁnke mit Schoko~Vanilleeis, Schokosauce
und Schlago]aer € 5,00

Hausgemachter Kaiserschmarren mit Rosinen und Ap{elmus € 8,70

Fragen Sie auch nach unserem abwechselnden Kuchenangebot!
Eine 8108@ Auswahl an E.is]aec]:ler finden Sie in unserer Eiskarte!



0,751 Weissweine:

»Animo" Griin?r Veltliner Kremstal DAC 2013
Thierg Wel:er, NO Rohrenclor{, 12% Vol Alk.

leicht, fruchtiger, frisch

Welschriesling 2015
Weingut Polz, Siicl~Steiermark, 11,5% Vol Alk.

trinkfreudiger, fruchtiger, frisch

Riesling Platin 2013
Weingut Jurtschitsch, Kamptal DAC, 125%Vol. Alk.

ausgepragtes Fruchtbukett, wiirziger Geschmack, sanfte Saure

Sauvignon Blanc Klassik 2013
Wei118ut Wohlmuth, Siicl~Steiennark, 1(2,5% Vol. Alk.

Pikantes Bouquet, fruchtig, mineralisch, temperamentvoll

0,751 Rotweine:
Carnuntum Cuvée 2012

Cuvée aus Zweigelt, Blaufrankisch und Pinot Noir
Weingut Markowitsch, Gottlesbrunn, NO, 13,5% Vol. Alk.,
rubinrot-violett, fruchtig, langer Abgans,

12 Monate im Eichenfass sereift

Cabernet Sauvignon Reserve 2011
Weingut Thierg We]oer, NO~.Rohrendorf, 13,5% Vol. Alk.

wiirzig, méachtig, harmonisch, 30 Monate Barriquelagerung

Blaufrankisch 2012

Weingut Paul Kerschbaum, Horitschon, Burgenland, 13%Vol. Alk.

€ 16,20

€ 1920

€2280

€21,00

€24,00

€21,60

In der Nase Réstaromen und Schoko, am Gaumen Z.wetschkenankléing € 94,00

St. Laurent 2011

Weingut Gesellmann, Deutschkreuz ~-Burgenland, 155% Vol. Alk,

samtige Kirschnoten, weiche reife Tannine, harmonischer Abgang

Alle unsere Weine enthalten Sulfite.

€24,00



Vorspeise:
Rote-~ Riiben ~Carpaccio mit Apfelspalten, Kren und

gerosteten Sonnenblumenkernen

Gebackene Schaﬂcéiseb&llchen mit Salatbouquet

Prosciutto mit hausgemachter Basilikumpesto auf Ruccolasalat

#nu}:tgen’ckte:

Filetteller vom Rincl, Schwein und Huhn

mit Pommes frites, Gemiise und Krauterbutter

Ta:[elspitz mit Rostkartoffeln und
buntem Gemiise dazu Apfelkren

Hirschragout mit Rotkraut, Serviettenknédel

uncl Preiselbeeren

Spinatknbdel mit Kase iiberbacken, dazu Champignonrahmsauce

Gerillter Zander mit buntem Gemiise und Sesamkartoffeln

Spaghetti ,,Salmone“ mit Lach-Dill-Rahmsauce

Spaghetti ,,Bolognese“ mit schmackhatter Fleischsauce

Dessert:

Ofenwarmer Apfelstrudel
~ mit Schlagobers
- mit Vanillesauce

€650
€690
€690

€1650

€1550

€1550
€850

€1550

€870

€690

€290

€340
€310



%rllargane

Allergien und Nahrungsunvertraglichkeit sind heute weit verbreitet.

Damit Allergiker einen unbeschwerten Abend im Gasthaus Krallinger
verbringen kénnen, haben wir alle Speisen, die mégliche Allergien enthalten,
gekennzeichnet. Wir listen lhnen alle Abkiirzungen mit der jeweiligen
Beschreil)ung in einer eigenen Speisekarte auf.

A - Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut
oder deren Hgbridstémme)

B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C — Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D — Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E — Exdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F- Soj abohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

9 - Milch/ Laktose und daraus gewonnen Erzeugnisse

H - Schalen{riichte, d.h. Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse,

Pckanniisse, Paraniisse, Pistazien, Makadamiantiisse, Queenslanclniisse

L —Sellerie — alle Selleriearten und daraus gewonnene Erzeugnisse

M- Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N — Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

0 — Sulfite und Schwefeldioxid in Konzentration von mehr als 101118/ kg, 101118/ 1
P- Lupinen (Hiilsen{rﬁchte) und daraus gewonnene Erzeugnisse

]Z — Weichtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse (Muscheln, Tinten{isch...)
Kreuzkombination bei den einzelnen Zutaten sowie technisch unvermeidbaren Verunreinigungen bei

den einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden. Wir iibernehmen keine
Verantwortung fiir Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu Vertiigung gestellt werden.



